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Cuvée H.A
GRENACHE NOIR

H O R S  A P P E L L A T I O N

CEPAGES :   

100% GRENACHE NOIR

VINIFICATION :

Baies ramassées bien mûres.  Cuvaison

longue d’un mois  (27 à  29°C) .  

E levage en fût  de 600 l i t res dont  10%

sont neufs pendant  12 mois.

DEGUSTATION :

Sa robe rubis  nous dévoi le  des arômes

 de fru its  rouges mélangés à  des notes

épicées.  Légèrement torréf ié  et  des

tanins soyeux.

METS & VIN :  

Ce vin  chaleureux et  gourmand à  la  fo is

accompagneras à  mervei l le ,  un  r izotto

aux gambas safrané,  f romage de

caractères,  car i  d ’agneau à  l ’ indienne,

poulet  tandoor i… 


