
ROSE 2025

Cuvée
OLIVIER

A O P  C O T E S  D E  P R O V E N C E

 L A  L O N D E

CEPAGES :

  
50% GRENACHE /

 30% CINSAULT /  20% MOURVEDRE

VINIFICATION :

Vendange est  intégralement égrappée.

Baies ramassées et  v in if iées par

cépages.

Macérat ion pel l icula i re  courte et

fermentat ion de 3 semaines a  1  mois.

E levage en cuve sur  l ies  f ines pendant  5

mois  et  assemblage par  dégustat ion.

DEGUSTATION :

Le nez joue sur  la  f inesse,  pêche blanche

et f lora l .  En  bouche de la  rondeur  et  bel le

équi l ibre  sur  l ’acid ité  et  sal in ité.

METS & VIN :  

Se sert  fra is  à  l ’apér it if ,  cuis ine

asiat ique,  pet its  farcis ,  pavé de saumon

gr i l lé  aux agrumes. . .


