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Cuvée 
OLIVIER

A O P  C O T E S  D E  P R O V E N C E  

L A  L O N D E

CEPAGES :   

35% SYRAH /

 35% MOURVEDRE /  30% CABERNET-SAUVIGNON

VINIFICATION :

Cabernets et  Mourvèdres sont

égrappés tandis  que les Syrahs ne sont

pas.  Baies ramassées bien mûres.

Cuvaison longue d’un mois  (27 à  29°C) .

E levage en fût  de 600 l i t res dont  10%

sont neufs.

DEGUSTATION :

Jol ies notes d ’o l ive noire  et  fru its

rouges à  l ’ouverture.

 En bouche un côté sanguin  et  poivré,

des tanins présents et  une note de

grosei l le  é légante en f in  de bouche.

Aérat ion en carafe 1h

METS & VIN :  

Se sert  sur  une joue de bœuf au thym,

magret  de canard conf it  au  agrume,

 lapin  sauce au poivre,  

bel le  cote de bœuf gr i l lé  …  


