Chateau Tour Saint Honoré

Cuveée Sixtine Blanc 2020

AOP Cotes de Provence e Cépages :
55 % Rolle, 45 % Sémillon

, La Londe e Vinification :

Raisins ramassés en caisse de 20kgs. Pressurage direct sur grappes entiéres,
Dont nous gardons que le premier jus. Fermentation dure environs 1 mois en f(t neuf.
Toutes les lies sont gardées pour |I'élevage. Nous batonnons jusqu’au printemps.

e Commentaires de Dégustation :
Premier nez mentholé avec des arémes de cédrat et pignons qui se poursuit sur de belle
Notes florales, acacias, badiane et complétés par des nuances de fruits exotiques.
Attaque est puissante avec une jolie rodeur et longueur en bouche.

e Alliance Mets & Vin :

Se sert entre 10°C et 12°C sur un carpaccio de St Jacques, dos de cabillaud au piment
d’Espelette, un comté de 24 mois...
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