
BLANC 2025

Cuvée 
TSH

A O P  

C O T E S  D E  P R O V E N C E

CEPAGES :   

80% ROLLE /  

10% SEMILLON /  10% UGNI  BLANC

VINIFICATION :

Vendange est  intégralement égrappée.

 Macérat ion pel l icula i re  longue et

fermentat ion de 3 semaines à  1  mois.

E levage en cuve sur  l ies  f ines pendant  5

mois  et  assemblage par  dégustat ion.

DEGUSTATION :

Dominance d’agrumes (c itron fra is) ,

cédrat  évoluant  vers la  f leur  d ’oranger ,

amande et  miel .  Une bouche élancée

al l iant  rondeur  et  fra îcheur .

METS & VIN :  

Se sert  fra is  sur  un tartare de thon et

copeaux de parmesan,  huîtres,  poissons

gr i l lés,  à  l ’apér it if . . .


